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34.—Disponibilités, par bouche, de vivres passant a la consommation, 1946 et 1947,
et moyennes, 1935-1939—fin

Livres par bouche
et

Pourcentages
de la moyenne

Nomenclature Détails par année de 1935-1939
193539 | 1946 19471 1946 19471
Iégumes—
Frais—
Choux et légumes verts............ Poids, détail 16-2 16-8 13-6 103-7 840
Carottes.............. = « 15-4 11-4 10-C 74-0 64-9
Légumineuses fraiches. “ 6-2 6-4 4-8 103-2 77-4
AULTES s gy g o o 0 2 : « 29-8 31-0 313 [ 104-0 105-0
En boite. ..| Poids net en boite 16-8 22-9 15-8 [ 212-0 146-3
GElen pmnmemn g o o on o o 0w su o o o Poids, détail 3 0-3 0-3 - -
Totaux, légumes. ... ... ... ... Equivalent en
légumes frais 784 88-8 75-8 | 113-3 967
Huiles et graisses—
Saindoux...........oioiiii Poids, détail 3-9 6-6 6-9 | 169-2 176-9
Friture. .. ............... " £ 10-6 3 3 = =
Autres huiles et graisses. .. " g - 1-8 3 3 - -
Beurre............ooiiiiii & 3to 25-8 27-0 83-2 90-0
Totaux, huiles et graisses...... Teneur en gras 41-4 o = & =
Viande—
POEC s v i g0 o s miswsss Poids, carcasse 39-9 51-9 52-7 130-1 132-1
Beeuf . . . “ 54-7 67-4 67-7 | 123-2 123-8
Yeau: o o o on e - “ 10-5 10-5 9-6 [ 100-0 91-4
Mouton et agneau. . “ 56 4-8 4-8 85-7 85-7
TS8UES: o s sor o o o w0 o o v o Poids, comestible 5:8 5-5 6-5 94-8 112-1
B DOTte s s s an e s 5w v s oo Poids net en boite 1-4 4-4 3-5| 314-3 250-0
Totaux, viande ... .. ... ... Poids. carcasse 118-4 | 146-0 | 146-0 | 123-3 123-3
Volaille et poisson—
Poules et poulets .|Poids habillé, détail 15-6 19-8 18-5 126-9 1186
Autres volailles......... .. € 2-8 3.0 2-8 | 107-1 100-0
Mollusques et crustacés............. Poids frais, comestible 0-4 0-3 0-3 75-0 75-0
Poisson (autre) frais, gelé et salé ou
fumé.. ... Poids en filet 8-8 8-6 6-5 97-7 73-9
Poisson en boite.. ............ ... .. Poids net en boite 2-7 3-1 4.0 114-8 148-1
Totaux, volaille et poisson. . ... Poids, comestible 24 24-9 22-9 ( 112 102-2
EUFS. ... Equivalent en :
cenfs frais 307 33-2 32-8 | 108-1 106-8
Lait et fromage—
Fromage, cheddar. ... Poids. détail 3-4 3-9 4-7 114-7 138-2
Fromage, autre! “ 03 0-4 0-4 133-3 133-3
Fromage, cottage. «“ 0-1 0-5 0-4 [ 500-0 400-0
Lait entier évaporé. . « 61 11-9 14-5 | 195-1 237-7
Lait entier condensé. .. “ 0-6 1-0 1-0 | 166-7 166-7
Poudre de lait entier. . * 0-1 0-8 0-8{ 800-G 800-0
Lait malté............ “ 0-1 0-1 0-11} 100-0 100-0
Lait écrémé condensé. . ... ... . .. * 0-4 03 0-3 75-0 75-0
Poudre de lait écrémé.. .. ... .. s 1-8) 29 3-0 161-1 166-7
Lait écrémé évaporé . ... .. . “ 0-1 0-2 0-3 | 200-C 300-0
Lait de heurre condensé. ... ... . « 0-1 0-2 0-3 | 200-0 300-0
Lait en créme glacée . ....... ... .. “ 13-0 18-4 26-7 | 141-5 205-4
Lait de beurre en poudre........ .. “ 5 0-3 03 _ —
Lait entier, fluide ........... ... . “ 438-7 | 478-2 | 457-8 | 109-0 1044
Totaux, lait et fromage ... .. . Lait solide 55-4 68-0 67-1 | 122.7 121-1
Breuvages—
hé .. Poids, distribution
primaire 35 3.7 3-8 1 105-7 108-6
CAf. e 5 55 5 B e e e e e Graines vertes 3.7 4-7 4.7 127.0 127-0
Totaux, breuvages . ........ ... Poids, distribution
primaire 72 84 85 1167 118-1

! Sujet & revision.

2 Les variations de la consommation apparente, par bouche, de la farine sont

attribuables en partie au fait que des données complétes sur les stocks de farine dans toutes positions
n'existent pas. In 1947, par exemple, la consommation est probablement amoindrie parce que n'ont pas
été incluses certaines quantités de farine des stocks accumulés dans les débouchés commerciaux au cours
4 Comprend

de I'année précédente ou & peu préds et passés & la consommation.
5Moins de 0-05 livre.

le fromage fabriqué sur la ferme.

3 Non disponible.



